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Yves BECK – Novembre 2023 
 

91/100 
 

AD VITAM AETERNAM 2021 
Dégusté le 20/11/2023 par Yves Beck 

90% Merlot, 10% Cabernet Franc 

 

Ad Vitam est la propriété de Xavier Buffo et Xavier Péneau. Les vignes, totalisant 

1,9ha sont situées sur le plateau calcaire à astéries de Fronsac. Le vigneron est 

soulagé que sa vigne ait échappé au gel en 2021. Il est satisfait du rendement avec 

30hl/ha. Les vendanges se sont déroulées le 9 octobre. 

 

D’entrée le bouquet affiche de la fraîcheur grâce à des nuances crayeuses ainsi que 

des notes florales et fruitées. Légèrement crémeux, le vin dispose de tannins serrés 

et d’une tension vive qui confère du tempérament. Un vin racé et sapide qui mérite 

un peu d’épanouissement. 2026-2038 - 91/100 

 

 

 

 

 
 

 

Magazine VERT DE VIN – Mai 2022 
Dégustation en primeur 

 

 

92/100 
Le nez est fruité, élégant et offre une fine concentration, de la justesse, une certaine 

pureté du fruit, une petite richesse en finesse, de l’équilibre, un fin côté étiré ainsi 

qu’une fine crémosité. On y retrouve des notes de mûre pulpeuse/juteuse, de 

groseilles éclatantes et plus légèrement de violette associées à des touches de prune 

violette fraiche, de graphite, à une fine pointe de poivre gris ainsi qu’à une discrète 

pointe presque balsamique et de badiane. La bouche est fruitée, équilibrée et offre 

de la fraicheur, de la minéralité, une trame juteuse/acidulée, une bonne définition, 

une certaine gourmandise, de la rondeur, de la justesse, un joli volume tout en 

fraicheur, de l’élégance ainsi qu’une petite richesse. En bouche ce vin exprime des 

notes de cerise Bigarreau pulpeuse/juteuse, de fraise écrasée et plus légèrement de 

groseilles charnues associées à de petites touches de cardamone, de caramélisation, 

à une fine pointe de prune rouge fraiche/éclatante ainsi qu’à de fines pointes de 

graphite, de fève tonka et de salinité. Un petit côté aérien dans l’approche. Les 

tannins sont sapides et très finement moelleux. Un vin porté par sa fraicheur ainsi 

que par la jutosité/acidulé de son fruit. Note : 16 /20  -  92 /100 

 

 

http://www.vin-advitam.fr/
mailto:vin.advitam@orange.fr
https://www.yvesbeck.wine/yves-beck/
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Jeb DUNNUCK – août 2023 

 

 
 
Ad Vitam Aeternam 2021 s'est bien comporté, avec une teinte rubis/violet 
plus profonde, des notes de cerises noires mûres, d'herbes poivrées et de 
chocolat, un corps moyen, une bouche mûre et ronde et une excellente 
finale. C'est incroyablement bien fait. 

 

 

 

 
 

Yves BECK – Mai 2022 
Dégustation en primeur 

90-92/100 
Les vignes, d'une superficie totale de 1,9 hectares, sont situées sur le plateau 

calcaire à Astérie de Fronsac. Le vigneron est soulagé que ses vignes aient échappé 

au gel de 2021. Il est satisfait du rendement de 30hl/ha. Les vendanges ont eu lieu 

le 9 octobre. 

Le bouquet révèle le côté crayeux du terroir à travers des notes rafraîchissantes et 

crayeuses, auxquelles se joignent des senteurs de framboise et de menthe 

poivrée. En bouche, le vin est également frais, avec une tension fougueuse et 

juteuse. Ad Vitam est linéaire, équilibré et savoureux. Haut ! 2025-2041  

 

 

 

Terre de Vins – Mai 2022 
Dégustation en primeur 

89-90/100 
Joli nez sur un fruit pur et net, élancé, bel éclat de fruit noir légèrement 
acidulé, touche d’eau de vie et de vernis. Matière tranchante, assez droite, 
déliée, pas une mâche énorme, une maturité de fruit al dente, des tannins un 
tantinet rustiques mais pas mal ajustés, et une bonne longueur sur une finale 
très légèrement astringente. L’acidité porte bien le vin, l’équilibre est bon et 
l’ensemble est digeste et croquant. 
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